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EASTER MONDAY LUNCH
- 6 aprile 2026 -

Per informazioni e prenotazioni | Fir Informationen und Reservierungen
+41 91 985 88 55 - reservation@leopoldohotel.com



MENU di PASQUETTA

Amuse-bouche
Amuse-Bouche

* * %

Crudo croccante di tonno con brodetto al latticello e aneto
Knuspriges Thunfisch-Tatar mit Buttermilch-Sud und Dill

Oppure

Gnocchetti di patate rosolati con primizie di stagione
Gebratene Kartoffel-Gnocchetti mit saisonalem Gemiise

* k%
Dorso di spigola dorata con beurre blanc al crescione e senape dolce
Gebratenes Doradenfilet mit Brunnenkresse -Senf-Beurre-blanc
Oppure

Petto d'anatra novella con salsa al foie gras e Porto
Junge Entenbrust mit Foie-gras- und Portweinsauce

* k%
Selezione di formaggi dal carrello
Kaseauswahl aus dem Kasewagen
Oppure

Semifreddo al cioccolato Or Noir con fragole fresche
Or Noir Schokoladen-Semifreddo mit frischen Erdbeeren

CHF 125.- p.p.
Bevande escluse
Getrénke nicht inbegriffen

Solo su prenotazione, previa disponibilita
Nur auf Reservierung, je nach Verfiigbarkeit



